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Maierhofer

Direktvermarktung



Unser /ﬁaf

Unser Vierseithof befindet sich bereit
seit mehreren Generationen im Fami-
lienbesitz. Aktuell bewirtschaften wir
3 Stallungen mit Schweinen und Fer-
keln. Ab einem Alter von 5 Wochen,
werden die Babyferkel von uns auf-
gezogen bis sie 4 Monate alt sind.
Das Futter fiir unsere Tiere stammt
fast ausschlieRlich aus eigenem
Anbau und regionalen Produkten.
Wir betreiben unseren Hof mit
Tierhaltung und  Landwirtschaft
aus Uberzeugung ausnahmslos
artgerecht, nachhaltig und rege-
nerierbar.
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Unseren Hihnern in Freilandhaltung
stehen groRzlgige 1000 m? Auslauf
zur Verflgung. Diese bekommen nur
Getreide aus unserem eigenen Anbau.
Probieren Sie unsere frischen Eier
aus Freilandhaltung!
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Wir haben uns fir die Spalten-
haltung bei den Ferkeln entschie-
den, da dadurch die Temperatur
im Stall besser optimiert werden
kann. Auf diesen speziellen Boden-
heizplatten fuhlen sich die Ferkel
besonders wohl. Durch die gleich-
bleibende Temperatur sind die
Tiere weniger Anféllig fiur Krank-
heiten und bendétigen keinerlei anti-
biotische Behandlungen.

Sohweine aaf Strok

Als Spanferkel halten wir unsere Tiere
auf Stroh. Wir legen hochsten Wert auf
eine artgerechte und tierwohlvertrag-
liche Schweinezucht. Regionalitat und
Nachhaltigkeit steht bei uns an obers-
ter Stelle.
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In  unserem  Verpackungsraum
arbeiten wir nur nach den vor-
geschriebenen HygienemaRnahmen
um lhre Bestellungen zu verteilen.
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Durch unsere optimierte Tierwohlhaltung-/
flitterung besitzen unsere Schweine und Ferkel
ein optimales Muskel-Speck-Verhaltnis. Dieses
Fleisch hat einen sehr hohen intermuskuliren
Fettgehalt und ist somit Geschmacksinten-
siver. Durch die auf unsere speziell ab-
gestimmte Fltterung weist dieses nur einen sehr gerigen Wasseranteil auf
und schrumpft beim Garen dadurch viel weniger.
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An unseren Schlachttagen koénnen Sie vorbestelltes Fleisch frisch auf
unserem Hof zum vereinbarten Termin personlich abholen. Sie haben die
Maoglichkeit ihr Ferkel oder Schwein am Stiick oder als Mischpaket zu
bestellen.

Mischpaket: - Schnitzel - Gulasch
- Lendchen (Kottelets) - Hackfleisch
- Grillfleisch - Ripperl

- Bratenfleisch (Schweinshaxe)

AuBerdem bekommen Sie bei uns auf Vorbestellung frische Bauerngiggal
und frisches Rindfleisch. Die frisch gelegten Eier unserer Hihner kénnen Sie
jederzeit auf unserem Hof abholen. Wir bitten nur um kurze vorherige Info.

Gerne konnen Sie ihre Eier auch vorbestellen.

Aontakt

Familie Maierhofer
Klingerlinie 2, 94550 Forsthart
Tel.08547-9158 38

gerne auch per Whatsapp
unter Handy: 0170 - 83 64 144

oder per Email an:
maierhoferdirektvermarktung@gmx.de




